ASSOCIAZIONE Gruppp di
lA FESEA| e

presenta

Quattro Mercoledi
Quattro Incontri

Quattro Sapori
Quattro Tradizioni

_eorte@eorte.it - 345.2931387



Mercoledi 20 Marzo, h 20.30
GusTOo HONEY

Buffet e degustazione di miele biologico.
Il miele viene prodotto dalle apia partire
dal nettare dei fiori e dalla melata che esse
bottinano e trasformano, aggiungendoci
enzimi e altre sostanze, lasciandolo poi
maturare nei favi dell'alveare.

E un alimento ricco dizuccheri semplici
prontamente assimilabili.

Costo: € 15,00a persona / Soci “La Festa” € 10,00.
Prenotazione entro le ore 13.00 del giorno prima.

Reqggiani

Serata promossa da:
Az. Agr. Cristiano Reggiani i

www.apicolturareggiani.it (=FI511a 110,

Mercoledi 17 Aprile, h 20.30
IN VINO VERITAS

Buffet e degustazione di Vino biologico.
Il rifiuto deﬁe sostanze chimiche, sia nella
coltivazione che nella vinificazione, implica un
repertorio di strategie alternative che recupera da
un lato i metodi tradizionali, dall'altro sfrutta i buoni
passi della ricerca che ha fornito prodotti naturali e
tecniche innovative. La nostra azienda & animata da
sincera passione per la genuinita e per lambiente.

Costo: € 15,00 apersona / Soci “La Festa” € 10,00.
Prenotazione entro le ore 13.00 del giorno prima.

Serata promossa da:
Az. Agr. Folicello
www.folicello.it

Mercoledi 3 Aprile, h 20.30
IL MAIALE E SERVITO

Buffet e degustazione diinsaccati.
Presentiamo prodotti dialta qualita seguendo
la nostra tradizione gastronomica e secondo il
criterio della filiera corta. Rigorosamente
preparatia mano senza ['uso di conservanti,
additivi chimici ed acceleranti artificiali.
Assaggeremo il famoso Salame di S. Felice,
unico nel suo genere.

Costo: € 15,00a persona / Soci “La Festa” € 10,00.
Prenotazione entro le ore 13.00 del giorno prima.

Serata promossa da:
Az. Agr. Marco Rossi
www.azagricolarossi.it

Mercoledi 8 Maggio, h 20.30

BiBere BIRRA

Buffet e degustazione di birre artigianali.
Lidea trainante della nostra azienda & la
dignita del lavoro raggiunta con
l'inserimento di persone svantaggiate come
reale elemento produttivo.

Presentiamo birra della tradizione
artigianale rifermentata in bottiglia, non
filtrata e non pastorizzata.

Costo: € 15,00 a persona / Soci “La Festa” € 10,00.
Prenotazione entro le ore 13.00 del giorno prima.

Serata promossa da:

Coop. Sociale Fattoriabilita m

www.fattoriabilita.it




Che cos’¢ ’Associazione “La Festa”?

Lattivita prevalente dell'associazione ¢ Ia
estione del Gruppo di Acquisto Solidale
G.ass. “La Festa’, composto da 100 famiglie),

una nuova modalita di acquisto di beni e servizi

necessari per la vita delle nostre famiglie.

L'acquisto collettivo consente alle famiglie di

destrutturare le abitudini consolidate, ripensare

~ iluoghi di incontro, riorientare le risorse nella
direzione di un maggior benessere sociale.
== www.lafestacarpi.org

"he cos’e il Social Bar?
~un luogo in cui incontrarsi con gli amici.
- Trovi colazioni, aperitivi, primi piatti e fare
“acquisti intelligenti di prodotti biologici e
~ del commercio equo e solidale, navigare in
internet, partecipare alle iniziative per il
tempo libero. Al Social Bar puoi organizza-
re le tue feste di compleanno o altri avveni-
menti.... chiedi allo staff: Giulia, Gabriella,
Milena e Jacopo, sono a tua completa
disposizione.

[twem] twem.grafica@gmail.com  333.8269824

" Info e prenotazioni: eorte@eorte.it - 345.2931387




